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Embalagem

Dimensdes (mm)

Peso Bruto (kg)

Cx. individual 95 x 45 x 194 0,397
Cx. transporte 200 x 145 x 195 2,5
Palete* 1200 x 800 x 975 325
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DESCRICAO
Garrafa 10 cl de Licor de Ginja d’Obidos Vila das Rainhas e 6 copos de
chocolate.

LICOR

INGREDIENTES

Ginja, Acucar, Agua e Alcool de Origem Agricola (fermentagdo de
origem agricola — qualidade alimentar)

Este produto pode ser consumido por vegetarianos, veganos e esta
também apto para celiacos.

NAO CONTEM ALERGENEOS.

RO

CARACTERISTICAS

Volume: 10cl | Teor alcodlico: 20% vol | Grau Brix: 38<°B<42
Como produto natural que é, pode criar depdsito.

NOTAS DE PROVA

Aroma e sabor Intenso a Ginja. Cor rubi e aspecto brilhante. Na boca é
redondo e aveludado.

ACONDICIONAMENTO

N3do tem prazo limite de consumo. Manter em local fresco e seco,
favorecendo a circulagdo de ar e ao abrigo da luz.

METODO PRODUTIVO

Licor produzido segundo receita conventual, de forma artesanal isento
de corantes e aromatizantes. Depois de colhidas as ginjas sdo
selecionadas e colocadas numa infusdo alcodlica em cubas de inox
onde ficam em estagio durante um longo periodo de tempo.
INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Servir como aperitivo ou digestivo. Para se desfrutar toda a elegancia
do licor, consumir de preferéncia entre 14 a 152. Nas esta¢Oes
guentes recomenda-se servir fresco. Pode utilizar-se em cocktails e na
gastronomia.

PRODUTOR

Frutébidos — Licores e Transformagdo de Frutas Unipessoal, Lda.

Tel. - 262969479 | viladasrainhas.pt | info@viladasrainhas.pt

*a medida indicada corresponde a uma palete com 5 fiadas de altura,
mas a palete podera levar mais quantidade.

CHOCOLATE

Aculcar, pasta de cacau, manteiga de cacau, emulsionante, lecitina de SOJA, aroma natural de baunilha. Pode conter LEITE.
ACONDICIONAMENTO
Consumir de preferéncia antes de: ver na embalagem. Manter em local fresco e seco, favorecendo a circulagdo de ar e ao abrigo

da luz, a uma temperatura entre os 12°C e os 20°C. As caracteristicas do chocolate podem mudar e devem ser confirmadas na

rotulagem.

Seja Responsavel. Beba com Moderagdo.
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