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DOCE DE GINJA

Doce de Ginja

INGREDIENTES
Ginja (50%), aglcar e pectina.

CARACTERISTICAS

Sabor intenso a ginja, doce e acido. Cor rubi e aspeto brilhante.
Acondicionado em boido de vidro com tampa metilica.

Peso Liquido: 300g (embalagem grande) 40g (embalagem pequena)
Pode conter vestigios de carogos.

DECLARACAO NUTRICIONAL

Por 100g de Produto
Energia 269kcal / 1141kJ
Lipidos <0,3g
dos quais: Saturados <0,05g
Hidratos de Carbono 66g
dos quais: agucares 64,5g
Proteinas 0,9g
Sal* 0,06g
O teor de sal deve-se exclusivamente ao sédio
naturalmente presente

ACONDICIONAMENTO

Manter em local fresco e seco, favorecendo a circulagdo de ar e ao abrigo da

uz.

PRAZO DE VALIDADE

Miniatura Este doce tem um prazo de validade de 14 meses apds o dia de producdo,
409 desde que sejam respeitadas as condi¢des de acondicionamento.

METODO PRODUTIVO
Doce produzido de forma artesanal isento de corantes, aromatizantes e

conservantes. As melhores ginjas é adicionado aglcar em lume brando. O
fruto é brevemente triturado para se obter este requintado doce de textura

suave e homogénea.

Cq D&G(f’ INSTRUCOES DE UTILIZAGAO / SUGESTOES DE CONSUMO
D)

@J Conservar no frigorifico depois de aberto.
d N0 Pode ser utilizado para diversos fins culindrios / gastronémicos.
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i PRODUTOR
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